
DESCRIPCIÓN
Bolsas diseñadas para procesos de cocción al vacío, con alta resistencia térmica, 
alta adhesión proteica y estabilidad en proceso.

ESTRUCTURA
Film coextruido multicapa de alta barrera.

MEDIDAS DISPONIBLES
Anchos: 18 . 20 . 23 . 25 . 27 . 30 cm

FORMATOS DISPONIBLES
Bolsas . Tubos . Tubos corrugados

APLICACIONES
• Cocción de jamones
• Productos cárnicos procesados
• Procesos industriales

MODELO: COOK VACFicha Técnica

Alta barrera 
al oxígeno

Excelente
resistencia mecánica

Alto brillo y
transparencia

Alta adhesión
proteica

Sellado
confiable
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TECNOLOGÍA EN ENVASES PARA ALIMENTOS
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